
Menu St Valentin



Entrée

Plat

Dessert

Mise en bouche

Raviole de langouste, bouillon thaï à la citronnelle et au gingembre, 
brunoise de légumes

ou
Entremet de foie gras frais mi-cuit, nappage à la framboise parfumé à la fleur d'hibiscus

Magret de canard laqué au miel et au cidre, céleri en 2 cuissons
ou

Filet de St-Pierre cuit sur la peau au beurre blanc acidulé à la mandarine
et sa valse de carottes

Macaron cassis violette et sa crème diplomate à la vanille

Coupe de champagne
Gougères en duo de fromage

85,00 € / personne


